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Pouze ve Smuggler § Inn Dineru dostanete specidlni Druhou oblibenou specialitou je Walnut Bluecheese Burger,

jako houby, uzeny syr, peceny hermelin, kfenovou
omdéku a mnoho dalSich. Vybuch chuti zaruéen! na cerveném viné

Spojeni mexické a burgerové kuchyné byva vyznavaci americkych restauraci povazovano

za idealni kombinaci. Myslime si to samé a stejny napad méli i majitelé stylového

Smuggler’s Inn Dineru v polskych Katovicich.

300tisicového velkomésta. Podnik, ktery se honosi hes-

lem ,Neprodavame jen jidlo a napoje, nabizime zazitek"
lze pravem povazovat za burgerovou jednicku v Sirokém oko-
li. V Paseraku umi pfipravit nejen zazitou klasiku, ale rozhodli
se dat burgerlm i razitko polské kuchyné. A tak vedle Cheese
burgera ¢i Buffalo Billa a mnoha dalSich najdete tfeba zcela
originalni Hussar's Burger. ,Britanie méla Druidy a Skandinavie
Vikingy, Polsko mélo legendarni okidlené husary,” hlasa popis
u této vyjimecné pochutiny. Husafi sice burgery jistojisté nezna-
li, ale nékteré tradi¢ni polské prisady urcité ano. Husarsky Bur-
ger je tak pokusem o pouziti milovanych narodnich ingredienci,
které mistni obvykle nej¢astéji pouzivaji pfi grilovani.Jedna se
o kombinaci polskych hub, horského uzeného syra Oscypeck,
peceného hermelinu, polské kienové omacky a polské hoicice,
s polskym brusinkovym dzemem, okurkami a slaninou.V nabid-
ce je i verze s ¢esnekovou majonézou, a hlavné s ikonickou ho-
vézi placic¢kou a rukolou v borlivkovém/pomerancovém dresin-

Restauraci Katovicky paSerak najdete v samém centru

gu... Suma sumarum, zaru¢ena chut az po Mind-Explosion!
Dalsi Uzasnou specialitou podniku je Walnut Bluecheese Bur-
ger, coby pocta epickému snoubeni dvou chuti s vlastnim Juicy
Beef Patty za hojného pouziti gorgonzoly, petrzelky a zelené
cibulky ve spravné konzistenci krémové omacky, ktera oziva pfi
spojeni s domaci ¢esnekovou majonézou, rucollou a cibuli ka-
ramelizovanou na ¢erveném viné.

Z opacného konce chutového spektra mizete ochutnat special-
ni sladky burger, jehoz zakladem je kobliha se susenkami oba-
lenymi v lahodném krému a s karamelovym prelivem.

Jste-li vyznavaci tex-mex kuchyné, pak si urcité nenechte ujit
v tequile marinované kure, Cerstvé ogrilované a ochucené
madeirovym dresingem vlastni vyroby. Jako pfilohu doporucu-
jeme Texaské hranolky se syrem Monterey-Jack, jemné nakra-
jenou slaninou, pazitkou, jalapenos a domacim Chipotle Ranch.
Kromé exkluzivnich burgert a kouzelné mexicany vam ve Smu-
ggler’s Dineru nabidnou i pravou ltalii. Pizza ,The Italian Stal-
lion® probudi viechny vase jizanské smysly vygradované Pros-

Husarsky Burger, obsahujici oblibené polské ingredience v némz se snoubi dvojice chuti s vlastnim Juicy Beef Patty, gorgonzolou,
petrZelkou a zelenou cibulkou. Nechybi ani cibule karamelizovand

mozzarellou, olivami a lanyZovou mayo.

Pro ty, co radi experimentuiji, je tu Pizza Pumpkin Physalis: ital-
sky kolac¢ z pecené dyné s tvarohem, bobulemi Inka, borovymi
seminky, rozmarynem a §pekem

mlécné koktejly ze skutecné zmrzllny, skute¢ného ovoce, bez
prasku, GMO nebo jakychkoliv chemikalii.

Do Smuggler’s Inn Dineru to mate z Prahy po dalnici 450 km.

To je urcité dost daleko na to, abyste vazili individualni na-
vstévu. Kdyz uz ale nékdy pojedete Hornim Slezskem, urcité
se v PaSeraku zastavte. Recenze hostll potvrzuji vyjimec¢nost
hamburgerové kuchyné a dle hodnoceni Restaurant Guru do-

konce uml’pf'ipravitag~s mexicanu nejlépe z celych Katovic.

Smacznego!

Text: Petr Bellinger
] ' Foto: Smuggler’s Diner
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ciuttem Di Parma, marinarou a pestem vlastni vyroby, pecenou
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Smuggler’s
Inn Diner

Staromiejska 11
40-013 Katowice, Polsko

Tel.: +48 698 920 999
smugglersinnpl@gmail.com
facebook.com/Smugglerzinn/
https://smugglersinndiner.business.

Oteviraci doba:
PO: ZAVRENO

UT az CT: 14:00-23:00 hod
PA a% SO: 14:00-01:00 hod
NE: 14:00-23:00 hod
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